Mitarbeiter Speiseplan

Caritas Krankenhaus St. Lukas

KW 5, vom 29.01.2024 bis 04.02.2024

Krankenhaus
St. Lukas

Krankenhaus des

Landkreises Kelheim

N 4

2
caritas

Menii |

Meni Il

Vegetarisch

Montag, 29.01.2024

Karottensuppe™ 5274279 Schwei-
nerticken*?, Pilzrahm-
sauce'?74279 Spatzle'344, Misch-
gemise Obst*3

Karottensuppe™ 15274279 Schweineri-
cken LVK*2, RahmsoRe LVK" 103679,
Spatzle'344, Blattsalat**® Dressing
LVK® Banane*®

Karottensuppe' 5274279 ' Pesto-
Bandnudeln'1011.1338  Gergstete
Pinienkerne, getrocknete Toma-
ten, Paprikawtrfel, Zucchini
Obst*3

Dienstag, 30.01.2024

Bohnensuppe'?7427: Fischfilet**?,
Senfsauce 10274279 Kartoffeln,
Blattsalat**° Dressing Italian®
Schokosahnepudding”

Broccolirahmsuppe' 5274279 Fischfilet

LVK*#2, Bechamelssauce LVK"27679,

Kartoffeln, Blattsalat**® Dressing LVK®
Schokosahnepudding”

Bohnensuppe'?74279 Eierpfan-
nekuchen Rote Griitze'?73437
Schokosahnepudding” Vanille-
sauce’ Zimt Zucker

Mittwoch, 31.01.2024

Fladlesuppe'*7-° Hahnchen-
keule'®’, GefliigelsoRe'?"9, Kar-
toffelknodel'?':19, Krautsa-
lat'6.17.2244.9 Pfirsischkompott

Zucchinisuppe' 19274279 Hihnchen-

brust'®’, Bratensauce LVK"276° Kar-

toffelknédel'>'7:19, Blattsalat**® Dres-
sing LVK® Pfirsischkompott

Fladlesuppe'?7® Gemiiseein-
topf!42° Pfirsischkompott Misch-
brot1,27,28

Donnerstag, 01.02.2024

Krautersahne-
Suppe'l,15,27,28,29,3,30,6,7,9 Curry_
wurst'0:18.22:4042 - Cyrrysauce?”®,
Kartoffelkroketten'342, Blattsa-

lat**° Dressing Balsamico®

Krautersahnesuppe':1%:27:28,29.3:306,7.9
Schweinegeschnetzeltes LVK'379,
Reis, Blattsalat**® Dressing LVK®
Fruchtjoghurt#3”

Krautersahne-
Suppe1,15,27,28,29,3,30,6,7,9 Nudel_
Gemdiseauflauf'?”447:° Toma-
tensauce'?7429, Blattsalat*4°

Dressing Italian® Fruchtjoghurt**’

Freitag, 02.02.2024

Brihe mit Backerbsen'?73429 Ge-
bratenes Seelachsfilet!-?7442,
Bechamelsauce’ %3672 Tomaten-
Vollkornreis', Salat!617,22.23.42.44.9
Dressing Senf Krauter'®'%37 Kara-

Selleriecremesuppe’?”7° Fischfilet

LVK*4?, Krauters.LVK'?74279 Reis,

Blattsalat**® Dressing LVK® Karamel-
pudding’

Briihe mit Backerbsen273:42.9
Gemiisemaultaschen'?"37° Pe-
tersiliensauce’-?74279 Gemise-

streifen® Karamelpudding’

Samstag, 03.02.2024

GrieBsuppe'?742° Hackbraten
vom Schwein'?":3, Bra-
tensauce’-?7°, Bratkartoffeln*?,
Mischgemuise Fruchtquark*3”

GrieRsuppe'?742° Eieromelett 130g°7,
Salzkartoffeln, Rahmspinat"”® Frucht-
quark*37

GrieBsuppe’?"42° Ejeromelett
130g®7, Salzkartoffeln, Rahmspi-
nat""° Fruchtquark*®”

Sonntag, 04.02.2024

Gemiisecremesuppe’?74279 Rin-
derschmorbraten™1227.28.29330,7.9
RindersoRe'-?7429 Spatzle'344,

Rotkohl?* Vanillesahnepudding”

Gemiisecremesuppe’?74279 Rinder-
schmorbraten LVK*?, RindersoRe
LVK"27429 Spatzle'-344, Karotten Vanil-
lesahnepudding”

Gemusecremesuppe'-?7:427:9
Quarkauflauf SUR"?737, Erd-
beersauce.-16:24.3.436.7.8 \/gnille-
sahnepudding’

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 11 = enth. Sesam, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 13 = enth. Lupinen, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Kon-
servierungsstoff, 17 = mit Antioxidationsmittel, 18 = mit Geschmacksverstarker, 19 = geschwefelt, 22 = mit Phosphat, 23 = mit StiRungsmittel,
24 = mit einer Zuckerart und StRungsmittel(n), 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 4 =
enth. Fisch, 40 = mit Schwein oder tier. Fe, 42 = mit Jodsalz, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzatmosphare verpackt, 6 = enth. Soja, 7 = enth.
Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfriichte, 9 = enth. Sellerie

Das Kiichenteam wiinscht lhnen einen Guten Appetit




