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Menü I Menü II Vegetarisch 

Montag, 22.07.2024 
Käsecremesuppe1,27,42,7  Hähn-

chenbrust15,7, Curryfrüchte-
soße1,15,27,43,6,7, Mandelreis, Broc-

coli7 Rote Grütze 
Sahne1,12,27,28,29,3,30,32,33,34,35,36,37,38,3

9,6,7,8 

Champignonsuppe1,15,27,6,7  Pichelstei-
ner LVK vom Schwein1,27,28,29,3,30,7,9 

Fruchtcocktail43 Mischbrot1,27,28 

Käsecremesuppe1,27,42,7 , Finger-
nudeln1,27,3,7, Sauerkraut Rote 

Grütze 
Sahne1,12,27,28,29,3,30,32,33,34,35,36,37,38,

39,6,7,8 

Dienstag, 23.07.2024 
Broccolirahmsuppe1,15,27,6,7  

Schlemmerfilet Fisch1,27,4,42,7, Zitro-
nen- Dillsauce1,15,27,6,7,9, Petersili-
enkartoffeln44, Eisbergsalat9 Dres-

sing Senf Kräuter1,10,24,27,3,7 
Mousse au Chocolat 

Broccolirahmsuppe1,15,27,6,7  Fischfilet 
LVK15,4,6, Bechamelssauce LVK1,15,27,6,7, 
Kartoffeln, Eisbergsalat9 Dressing LVK9 

Schokosahnepudding Diät24,25,7 

Broccolirahmsuppe1,15,27,6,7  Blu-
menkohl Backteig1,22,27,3, Kartof-

feln Mousse au Chocolat Kräuter-
quark7 

Mittwoch, 24.07.2024 

Kürbiscremesuppe1,27,28,29,3,30,7,9  
Rindfleisch gekocht42, Meerret-
tichsauce1,12,15,17,18,19,27,7, Kartof-

feln, Wirsinggemüse1,15,27,6,7 Obst43 

Kürbiscremesuppe1,27,28,29,3,30,7,9  Rind-
fleisch gekocht42, Bratensauce 

LVK1,27,6,9, Kartoffeln, Blattsalat44,9 
Dressing LVK9 Banane43 

Kürbiscremesuppe1,27,28,29,3,30,7,9  
Kaiserschmarrn1,23,27,3,7 Apfel-
mus17,43 Obst43 Zimt Zucker 

Donnerstag, 25.07.2024 

Tomatencremesuppe1,16,17,22,27,44,9  
Tellerschaschlik1,27,42,9, Reis, Gur-

kensalat9 Obstgarten7 

Zucchinisuppe1,15,27,6,7,9  Tortellini1,3,7,9, 
Bechamelssauce LVK1,15,27,6,7, Gurken-

salat9 Dressing LVK9 Obstgarten7 

Tomatencremesuppe1,16,17,22,27,44,9  
Tortellini1,3,7,9, Bechamel-

sauce1,27,7, Gurkensalat9 Obstgar-
ten7 

Freitag, 26.07.2024 

Nudelsuppe1,27,28,29,3,30,7,9  Scholle 
gebacken1,27,4,42, Remou-

lade1,10,24,27,3,4,7, Kartoffelsalat10 
Vanillesahnepudding15,7 

Karottensuppe1,15,27,6,7,9  Fischfilet 
LVK15,4,6, Petersiliensauce LVK1,27,7,9, 

Reis, Blattsalat44,9 Dressing LVK9 Vanil-
lesahnepudding15,7 

Nudelsuppe1,27,28,29,3,30,7,9  Apfel-
küchle1,27,3,7, Zimtsoße7 Vanille-

sahnepudding15,7 

Samstag, 27.07.2024 

Champignonsuppe1,15,27,6,7  Schin-
kennudel1,16,17,22,27,3,44,9, Toma-

tensauce1,24,27,7,9, Salat Grün Dres-
sing Italian9 Schokosahnepudding7 

Champignonsuppe1,15,27,6,7  Schinken-
nudel LVK1,18,22,3,40,42,9, Petersiliensauce 

LVK1,27,7,9, Salat Grün Dressing LVK9 
Schokosahnepudding7 

Champignonsuppe1,15,27,6,7  Ge-
müsenudel1,15,16,17,22,3,44,6,7, Toma-

tensauce1,24,27,7,9, Salat Grün 
Dressing Italian9 Schokosahne-

pudding7 

Sonntag, 28.07.2024 

Hochzeitssuppe1,27,3,42,7,9  Spieß-
braten10,17, Bra-

tensauce1,12,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9, 
Semmelknödel1,16,17,3,7, Bohnensa-

lat12,17,19,23 Fruchtjoghurt43,7 

Selleriecremesuppe1,15,27,6,7,9  Gemüse-
platte LVK9, Kräuters.LVK1,15,27,6,7, Salz-

kartoffeln Fruchtjoghurt43,7 

Selleriecremesuppe1,15,27,6,7,9  Ge-
müseplatte9, Hollandaise3,7, Salz-

kartoffeln Fruchtjoghurt43,7 

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = mit Antioxidations-
mittel, 18 = mit Geschmacksverstärker, 19 = geschwefelt, 22 = mit Phosphat, 23 = mit Süßungsmittel, 24 = mit einer Zuckerart und Süßungs-
mittel(n), 25 = enth. eine Phenylalaninquelle, 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 32 = 
enth. Mandeln, 33 = enth. Haselnuss, 34 = enth. Walnuss, 35 = enth. Cashewnuss, 36 = enth. Pecannuss, 37 = enth. Paranuss, 38 = enth. 
Pistazie, 39 = enth. Macadamianuss, 4 = enth. Fisch, 40 = mit Schwein oder tier. Fe, 42 = mit Jodsalz, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzat-
mosphäre verpackt, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfrüchte, 9 = enth. Sellerie 

Das Küchenteam wünscht Ihnen einen Guten Appetit 


