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Menü I Menü II Vegetarisch 

Montag, 05.08.2024 

Bohnensuppe1,10,27,28,29,3,30,44,6,7,9  
Asiatisches Putengeschnet-
zelte1,16,18,6,9, Reis Grießpud-

ding15,7 

Karottensuppe1,15,27,6,7,9  Putenge-
schnetzeltes9, Reis Grießpudding15,7 

Bohnensuppe1,10,27,28,29,3,30,44,6,7,9  
Rahmschwammerln1,3,6,7,8,9, Sem-
melknödel1,16,17,3,7, Eisbergsalat9 
Dressing Joghurt1,24,27,3,7 Grieß-

pudding15,7 

Dienstag, 06.08.2024 

Brühe mit Leberspätzle1,27,3,7,9  
Kohlroulade10, Bra-

tensauce1,12,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9, 
Kartoffeln Fruchtjoghurt43,7 

Broccolirahmsuppe1,15,27,6,7  Fischfilet 
gedünstet1,15,27,4,6, Kräu-

ters.LVK1,15,27,6,7, Kartoffeln, Blattsa-
lat44,9 Dressing LVK9 Fruchtjoghurt43,7 

Broccolirahmsuppe1,15,27,6,7  Apfel-
strudel1,27,43,7 Vanille-

sauce1,27,28,29,3,30,32,33,34,35,36,37,38,39,6

,7,8 Fruchtjoghurt43,7 

Mittwoch, 07.08.2024 

Kartoffel-
suppe1,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9  Rin-

dersaftgulasch1,10,15,18, Nudeln1,27,3 
Obst43 

Kartoffelsuppe1,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9  
Schweineschnitzel1,15,27,7, Bratensauce 

LVK1,27,6,9, Nudeln1,27,3, Blattsalat44,9 
Dressing LVK9 Pfirsichkompott17,43 

Kartoffel-
suppe1,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9  

Spätzle- Pilzpfanne1,27,3,44,9, Kräu-
ter Hollandaise1,15,27,3,6,7,9, Euro-

gemüse Obst43 

Donnerstag, 08.08.2024 

Tomatencremesuppe1,16,17,22,27,44,9  
Schnitzel paniert1,27,42, Kartoffelsa-

lat10 Fruchtquark Pfirsich43,7 
Ketchup10 

Kürbiscremesuppe1,27,28,29,3,30,7,9  Hähn-
chenbrust15,7, Rahmsoße LVK1,10,3,6,7,9, 
Kartoffeln, Karotten Fruchtquark Pfir-

sich43,7 

Tomatencremesuppe1,16,17,22,27,44,9  
Gemüseschnitzel1,27,30, Remou-
lade1,10,24,27,3,4,7, Kartoffelsalat10 

Fruchtquark Pfirsich43,7 

Freitag, 09.08.2024 

Nudelsuppe1,27,28,29,3,30,7,9  See-
lachs gebacken1,27,4,42, Remou-
lade1,10,24,27,3,4,7, Kartoffeln Kara-

melpudding7 

Champignonsuppe1,15,27,6,7  Fischfilet 
LVK15,4,6, Bechamelssauce LVK1,15,27,6,7, 
Reis, Blattsalat44,9 Dressing LVK9 Kara-

melpudding7 

Nudelsuppe1,27,28,29,3,30,7,9  Gemü-
sestru-

del1,12,13,15,16,27,3,32,33,34,35,36,37,38,39,5,

6,7,8,9, Schnittlauchsauce1,7,9 Kara-
melpudding7 

Samstag, 10.08.2024 

Brühe mit Markklößchen1,27,3,7,9  
Champignon- Putengeschnetzel-

tes1,10,3,43,6,7,9, Spätzle1,27,3,44 Apfel-
mus17,43 

Gemüsecremesuppe7,9  Champignon- 
Putengeschnetzeltes1,10,3,43,6,7,9, 

Spätzle1,27,3,44 Apfelmus17,43 

Gemüsecremesuppe7,9  Berner 
Rösti mit Gemüse Überba-

cken44,9, Schnittlauchsauce1,7,9 
Apfelmus17,43 

Sonntag, 11.08.2024 

Selleriecremesuppe1,15,27,6,7,9  Mini 
Schweinehaxe40,42, Bra-

tensauce1,12,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9, 
Kartoffelknödel12,17,19, Weißkraut-
salat12,17,19,23 Vanillesahnepud-

ding15,7 

Selleriecremesuppe1,15,27,6,7,9  Schwei-
nebraten LVK40,42, Bratensauce 

LVK1,27,6,9, Kartoffelknödel12,17,19, Blatt-
salat44,9 Dressing LVK9 Vanillesahne-

pudding15,7 

Selleriecremesuppe1,15,27,6,7,9  
Dampfnudeln1,27,7 Vanillesahne-

pudding15,7 Vanille-
sauce1,27,28,29,3,30,32,33,34,35,36,37,38,39,6

,7,8 

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 13 = enth. Lupinen, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = 
mit Antioxidationsmittel, 18 = mit Geschmacksverstärker, 19 = geschwefelt, 22 = mit Phosphat, 23 = mit Süßungsmittel, 24 = mit einer Zucker-
art und Süßungsmittel(n), 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 32 = enth. Mandeln, 33 = 
enth. Haselnuss, 34 = enth. Walnuss, 35 = enth. Cashewnuss, 36 = enth. Pecannuss, 37 = enth. Paranuss, 38 = enth. Pistazie, 39 = enth. 
Macadamianuss, 4 = enth. Fisch, 40 = mit Schwein oder tier. Fe, 42 = mit Jodsalz, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzatmosphäre verpackt, 5 = 
enth. Erdnüsse, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfrüchte, 9 = enth. Sellerie 

Das Küchenteam wünscht Ihnen einen Guten Appetit 


