Mitarbeiter Speiseplan

Caritas Krankenhaus St. Lukas

KW 41, vom 07.10.2024 bis 13.10.2024
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Vegetarisch

Montag, 07.10.2024

Karottensuppe'-15276.7.9 Schwei-
nerticken1527.7 Pilzrahm-
Sauce1,12,16,17,22,27,28,29,3,30,44,7,9
Spatzle'273447 Mischgemilse’
Obst*3

Karottensuppe'-15276.7.9 Schweiner(-
cken LVK"1527.7 RahmsoBe LVK7,
Spatzle'27.3447 Blattsalat Dressing

LVK Banane*

Karottensuppe'.15276.79  Pesto-
Bandnudeln™.27:3.358 Gerostete Pi-
nienkerne, getrocknete Tomaten,

Paprikawtrfel, Zucchini Obst*3

Dienstag, 08.10.2024

Bohnensuppe1,10,27,28,29,3,30,44,6,7,9
Fischfilet!54.,
Senfsauce!-10.1527.6.7.9 Kartoffeln?,
Blattsalat Dressing Italian® Scho-
kosahnepudding’

Broccolirahmsuppe'-15276.7 Fischfilet
LVK'274 Bechamelssauce LVK!15.27.6.7,
Kartoffeln’, Blattsalat Dressing LVK
Schokosahnepudding’

Bohnensuppe1,10,27,28,29,3,30,44,6,7,9
Eierpfannekuchen Rote
Gritze'27:3437 Schokosahnepud-
ding” Vanille-
SaUCG1’27’28’29'3'30’32'33'34’35'36’37’38’39’6

Mittwoch, 09.10.2024

Fladlesuppe’372 Hahnchenkeule,
GefligelsoBe'27:9, Kartoffelkno-
de|12,16,17,19 Krautsalat16,17,22,44,9

Banane*?

Zucchinisuppe'-1527.6.7.9 Hihnchen-
brust'?®, Bratensauce LVK, Kartoffel-
knodel'216.17.19 Blattsalat Dressing LVK
Banane#3

Fladlesuppe’37° Gemiseein-
topf'42:9 Mischbrot'-27:28 Banane*3

Donnerstag, 10.10.2024

Krautersahnesuppe''527.67 Gurry-
Wurst10,18,22,40,42’ Curry_
sauce'1527.6.7 Kartoffelkroketten,
Blattsalat Dressing ltalian®
Fruchtjoghurt43”

Krautersahnesuppe'527.6.7 Schweine-
geschnetzeltes LVK'-379 Reis, Blattsa-
lat Dressing LVK Fruchtjoghurt43.7

Krautersahnesuppe'527.6.7 Nu-
del- GemUseauflauf*+7”, Toma-
tensauce'2427.7.9, Blattsalat Dres-
sing Italian® Fruchtjoghurt*3.”

Freitag, 11.10.2024

Briihe mit Backerbsen'27:28.29.3.30,7.9
Gebratenes Seelachsfilet!:15:27.4.6,
Bechamelsauce'277, Tomaten-
Vollkornreis, Salat'é:17.2244.9 Dres-
sing Senf Krauter-102427.37 Kara-

Selleriecremesuppe’-15276.7.9 Fischfilet
LVK"274 KrautersoBe LVK1527.6.7
Reis, Blattsalat Dressing LVK Karamel-
pudding’

Briihe mit Backerb-
sen'27.28.29330.7.9 Gemilsemaulta-
schen'27379 Petersilien-
sauce'2”.7.9 GemUisestreifen® Ka-
ramelpudding’

Samstag, 12.10.2024

GrieBsuppe'27:28.29.3.30.7.9 Hackbra-
ten vom Schwein'-27:3, Bra-
tensauce?, Bratkartoffeln, Misch-
gemiise’ Fruchtquark?*3”

GrieBsuppe'27:28:29.3.30.7.9 Ejerome-
lett37, Salzkartoffeln?, Rahmspinat’
Fruchtquark?*37

GrieBsuppe':27:28:29.3.30.79 Eijero-
melett37, Salzkartoffeln’, Rahm-
spinat” Fruchtquark*3.7

Sonntag, 13.10.2024

Gemiisecremesuppe’?7® Rinder-
schmorbraten?:12:27.28.29.3.30.7.9 ' Rjn-
derSOBe1,10,16,17,22,3,6,7,9
Spatzle'27:3447 Rotkohl?* Vanille-
sahnepudding’s?

Gemisecremesuppe'?7° Rinder-
schmorbraten LVK!.12.27.28.29.3,30.7.9 ' Rin-
derSOBe LVK1,10,16,17,22,3,6,7,9
Spatzle'-27.3:447 Karotten’ Vanillesah-
nepudding'®”

Gemdisecremesuppe'27°
Quarkauflauf SuR?, Erd-
beersauce.62443 Vanillesahne-
pudding's”

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = mit Antioxidations-
mittel, 18 = mit Geschmacksverstérker, 19 = geschwefelt, 22 = mit Phosphat, 24 = mit einer Zuckerart und SiBungsmittel(n), 27 = enth. Wei-
zen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 32 = enth. Mandeln, 33 = enth. Haselnuss, 34 = enth. Walnuss, 35
= enth. Cashewnuss, 36 = enth. Pecannuss, 37 = enth. Paranuss, 38 = enth. Pistazie, 39 = enth. Macadamianuss, 4 = enth. Fisch, 40 = mit
Schwein oder tier. Fe, 42 = mit Jodsalz, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzatmosphare verpackt, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Lak-
tose, 8 = enth. Schalenfriichte, 9 = enth. Sellerie

Das Kiichenteam wiinscht Ihnen einen Guten Appetit




