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Caritas Krankenhaus St. Lukas

KW 50, vom 09.12.2024 bis 15.12.2024
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Vegetarisch

Montag, 09.12.2024

Kasecremesuppe'-?”7 Hahnchen-
brust, CurryfriichtesoBe’-1527:43.6.7,
Mandelreis3?8, Broccoli’” Rote
Griitze Sahne”

Champignonsuppe''%27.6.7 Pichelstei-
ner Eintopf LVK'%9 Fruchtcocktail543
Mischbrot'27.28:29

Kasecremesuppe'?”-7 , Fingernu-
deln'27:37 Sauerkraut Rote
Gritze Sahne”

Dienstag, 10.12.2024

Broccolirahmsuppe!1527.6.7
Schlemmerfilet Fisch'.27:47, Zitro-
nen - Dillsauce'27.7, Petersilienkar-
toffeln”, Eisbergsalat Senf-Dres-
sing'%37.8 Mousse au Chocolat’

Broccolirahmsuppe'-15276.7 Fischfilet

LVK"274 Bechamelssauce LVK!15.27.6.7,

Kartoffeln’, Eisbergsalat Dressing LVK
Schokosahnepudding Diat?4257

Broccolirahmsuppe?-1527.67 BJu-

menkohl Backteig'?2273, Kartof-

feln” Mousse au Chocolat” Krau-
terquark?’

Mittwoch, 11.12.2024

Klrbiscremesuppe'”” Rindfleisch
gekocht'0®, Meerret-
tiChsaUCG1’12‘15’17’18‘19‘27’7, Kartof-
feln”, Wirsinggemise'27.7 Obst?!43

Kirbiscremesuppe'”” Rindfleisch ge-
kocht'0®, Bratensauce LVK, Kartoffeln?,
Blattsalat Dressing LVK Banane#*?

Kirbiscremesuppe'”” Kaiser-
schmarrn'2737 Apfelmus1743
Obst?2143 Zimt Zucker

Donnerstag, 12.12.2024

Tomatencremesuppe’?”7 Teller-
schaschlik?4, Reis, Gurkensa-
lat'5187 Obstgarten’

Zucchinisuppe’” Tortellini'-27.7, Becha-
melssauce LVK"1527.6.7 Gurkensa-
lat'5187 Dressing LVK Obstgarten”

Tomatencremesuppe'277 Tortel-
lini"-27.7, Bechamelsauce'?7-7,
Gurkensalat'>'87 Obstgarten”

Freitag, 13.12.2024

Nudelsuppe’-273 Scholle geba-
Cken1,27,4 Remoulade10,15,16,17,23,3
Kartoffelsalat'® Vanillesahnepud-

ding's7”

Karottensuppe'-15276.7 Fischfilet
LVK'274 Petersiliensauce LVK!:15.276,7
Reis, Blattsalat Dressing LVK Vanille-
sahnepudding’®7?

Nudelsuppe'?73 Apfelkiichle!?"7,
ZimtsoBe Vanillesahnepudding's”

Samstag, 14.12.2024

Champignonsuppe'1%:27.6.7 Schin-
kennudep,16,17,18,22,27,9, Toma_
tensauce'??, Salat Griin ltalian
Dressing'%37:¢ Schokosahnepud-
ding”

Champignonsuppe'1%:27.67 Schinken-

nudel LVK?".16.17.1822.27 ' Petersiliensauce

LVK'15276.7 Salat Griin Dressing LVK
Schokosahnepudding”

Champignonsuppe'1527.67 Ge-
misenudelpfanne’?7-°, Toma-
tensauce'??, Salat Griin ltalian
Dressing'93.7.° Schokosahnepud-
ding’

Sonntag, 15.12.2024

Hochzeitssuppe'?7379 SpieBbra-
ten'617.22 Bratensauce®, Semmel-
knddel.16.17:27.293.7 Bohnensa-

Selleriecremesuppe’-?”° Gemiseplatte
LVK?, KrautersoBBe LVK"1527.67 Sg|z-
kartoffeln” Fruchtjoghurt*37

Selleriecremesuppe’-?7? Gem-
seplatte’, Hollandaise'273.7:9,
Salzkartoffeln” Fruchtjoghurt*3.”

lat'217.19.23 Fruchtjoghurt*3

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = mit Antioxidations-
mittel, 18 = mit Geschmacksverstarker, 19 = geschwefelt, 21 = gewachst, 22 = mit Phosphat, 23 = mit StiBungsmittel, 24 = mit einer Zuckerart
und SiBungsmittel(n), 25 = enth. eine Phenylalaninquelle, 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 32 = enth.
Mandeln, 4 = enth. Fisch, 43 = Fructose, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfriichte, 9 = enth. Sellerie

Das Kiichenteam wiinscht lhnen einen Guten Appetit



