Mittagessen vom 16.06.2025 bis 22.06.2025

Krankenhaus

T
S St. Luka

N
caritas

Krankenhaus des

Landkreise

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Karot 1,15,27,6,7 Fladl 1,27,3 Krééjtercremefou12g§1’27 Brih t Backerb 1,27,3 Grield 1,27,9
arottensuppe!.1527.6, 7 Erenhfilatd adlesuppe! 27, urrywurst10.16.22. rihe mit Backerbsen'27. rielRsuppe! 2. . 1279
Fleischpflanzer!.27:3, ; B°1h 2)612?3 g? eK F'S;hr"?tél | Hahnchenkeule, Currysauce!152767, Seelachs gebacken?, Paprikaschote R Gerr;]usecremesgup;ge
Menii | Bratensauce? Senfsauce’, 2787, Kartoffeln’, Blattsalat GefliigelsoRe Kartoffelkroketten'27 Remoulade0.15.16,17.233 efiillt!.27.67 inderschmorbraten’, Rindersolle,
. Italian Dressing0.37.9 g i : ’ 9 »o Spatzle 27,3447 Rotkohl10.15.18,249
Schnittlauchkartoffel 1217447 g™ Kartoffelknddel2.16.17.19 Blattsalat Itali Kartoffelsalat' Tomat 127 R P . ’ :
chnittlauchkartoffelpiiree : Schokosahnepudding? artoffelknode : attsalat Italian artoffelsala omatensauce'?’, Reis Vanillesahnepuddings?
Mischgemiise” Obst2!:43 Karotten” Banane#3 Dressing0.3.7.9 Karamellpudding’ Obstgarten’
Fruchtjoghurt437
1 1,279
Karottensuppe115.27.6.7 Broccolirahmsuppe 152767 Fischilet Zucchinisuppe’ Kirbiscremesuppe!”’ Sellfsrfh%;ﬁa?f\s&egs A GrieRsuppe!27.9 Gemiisecremesuppe!279
Schweineschnitzel 09, LVK'274 Bechamel LVK1.152767 Hahnchenbrust?09, Schweinegeschnetzeltes | | . Re LVK!152767 Eieromelett3”, Rinderschmorbraten LVK09,
Menii Il Bratensauce LVK sl sr et Bratensauce LVK LVK79, Reis, Blattsalat rautersoie LVK' B8, Salzkartoffeln’ Rindersofe LVK10.9
K ) ’ . Kartoffeln’, Blattsalat Dressing LVK ; ’ P Kartoffeln?, Blattsalat o ; ’
artoffelplree21744.7 Broccoli’ Schokosahneoudding? Kartoffelkndel2.16.17.19, Dressing LVK Dressing LVK Rahmspinat’ Spatzle' 273447 Karotten’
Banane*® P g Karotten’” Banane#3 Fruchtjoghurt437 gLy Obstgarten’ Vanillesahnepudding s’
Karamellpudding’
Krautercremesuppe'27
Karottensuppe'15:2767 , Pesto- Bohnensuppe’ Eierpfannekuchen Rote Fladlesuppe’ 23 Nudel- i Briihe mit Backerbsen'273 GrieRsuppe!27.9 Gemiisecremesuppe!27.9
1,273,358 5 o i 1,27,3,44,7 0 1,273,79 i 3,7
. Bandnudeln , Gerostete Griitze" 273437 Schokosahnepudding” Gemiiseeintopf” Gemuiseauflauf , | Gemisemaultaschen : Eieromelett®”, ) Quarkauflauf
Vegetarisch Pinienkerne, getrocknete Vani 1.2728.20.3.30.32.33.34 35.36.37 38.39.6.7.8 : 1972820 Tomatensauce'-?7, Petersiliensauce' 2’7, Salzkartoffeln’, SUIR:27:2829:3,30.32,33,34,35,36,37.38,396,7.8,
1917197 e anillesauce?27.28:29,3:30,32,33,34,35,36,37,38,396.7, Mischbrot!.27.28, : " - g i
Tomaten'217.19.7 Paprikawirfel, Zimt Zucker Bananed® Blattsalat Italian Gemusestreifen Rahmspinat Erdbeersauce
Zucchini Obst?21:43 Dressing'0.3.7.9 Karamellpudding’ Obstgarten’ Vanillesahnepudding®7
Fruchtjoghurt437

1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = mit Antioxidationsmittel, 18 = mit Geschmacksverstarker, 19 = geschwefelt, 21 = gewachst, 22 = mit Phosphat, 23 = mit SiiBungsmittel, 24 = mit einer
Zuckerart und SiiBungsmittel(n), 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 32 = enth. Mandeln, 33 = enth. Haselnuss, 34 = enth. Walnuss, 35 = enth. Cashewnuss, 36 = enth. Pecannuss, 37 = enth. Paranuss, 38 = enth. Pistazie, 39 =
enth. Macadamianuss, 4 = enth. Fisch, 40 = mit Schwein oder tier. Fe, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzatmosphére verpackt, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfriichte, 9 = enth. Sellerie

Bei allen Gerichten kann die Portionsgrofie ausgewahit werden,; fur insulinpflichtige Diabetiker gibt es eine individuelle BE-Aufteilung
Das Kuchenteam wunscht lhnen einen guten Appetit! Anderungen sind vorbehalten!




N Krankenhaus

Abendessen vom 16.06.2025 bis 22.06.2025

P St. Lukas
é \ Krankenhaus des ‘
Carltas Landkreises Kelheim
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
i 1,27,28,29 i 1,27,28,29 i 1,27,28,29 i 1,27,28,29 2 Mischbrot!27.28.29 i 1272829 Schi
2 Mischbrot!.27.28, 2 Mischbrot!.27.28, 2 Mischbrot!.27.2829 Butter 2 Mischbrot! 272829 2 Mischbrot!.27.28, Bratenplatte mit 2 Mischbrot!.27.2829 Schinken-
Menii | Wurstaufschnitt?6.17.18.2232.38408 | Schinkenwurst!6:17.18.22,32:38.408 20gr7, Wurstsalat mit Salamis.17.1840 Butter 20ar” Heringsfilet in MeerrettichE2,17,19,7 Butter Kaseteller'6.17.18.22447 Butter
Butter 20gr7 Butter 20gr7 Kasestiftel!5.16.17 g Sahne0.162434.7 Butter 20gr’ 20gr7 20gr7
2 Mischbrot!.27.28,29 2 Mischbrot!.27.28,29 2 Mischbrot!.27.28,29 2 Mischbrot' 272828 Obatzda’ 2 Mischbrot!.27.28,29 2 Mischbrot!.27.28,29 2 Mischbrot!.27.2829 Schinken-
Menii Il Geraucherte Schinkenplatte | Gefliigelaufschnitt gemischt22 Bierschinken'6.17.18 Butter Butter 20ar7 Emmentaler 45%7 Butter Leberkase Rot'6.17.18.22:40 Kaseteller'6.17.18.22447 Butter
Butter 20gr7 Butter 20gr7 20gr7 g 20qgr7 Butter 20gr7 20qgr7
. 2 Vollkornbrot!27.28,29,30 . .
1,27,28,29 127,28,29 1,27,28,29
, 2 Mischbrot!27.28.29 2 Mischbrot!27.2829 Butter , 2 M.'.SChbr(.).t ; Butter 20gr7, Dressing 2 M|scht7)rot. B.U trer 2 Mischbrot!27.28:29 ..2 Mlschbrqt "7
Vegetarisch C ; 7 .7 | Frischkase Krauter’ Butter 10379 , 20gr, Eiersalat mit . . . Kaseaufschnitt*4” Butter
amembert Butter 20gr 20gr” Fruchtquark Erdbeer3. French10379, Salatplatte mit > oo Krauterquark’ Butter 20gr
20gr7 Eit5.16379 Gemusestreifen’.24.27.37 20gr7
1 = enth. Gluten, 10 = enth. Senf, 12 = enth. Schwefeldioxid/Sulfite, 15 = mit Farbstoff, 16 = mit Konservierungsstoff, 17 = mit Antioxidationsmittel, 18 = mit Geschmacksverstarker, 19 = geschwefelt, 21 = gewachst, 22 = mit Phosphat, 23 = mit SiBungsmittel, 24 = mit einer Zuckerart und
Sulungsmittel(n), 27 = enth. Weizen, 28 = enth. Roggen, 29 = enth. Gerste, 3 = enth. Ei, 30 = enth. Hafer, 32 = enth. Mandeln, 33 = enth. Haselnuss, 34 = enth. Walnuss, 35 = enth. Cashewnuss, 36 = enth. Pecannuss, 37 = enth. Paranuss, 38 = enth. Pistazie, 39 = enth. Macadamianuss, 4 =
enth. Fisch, 40 = mit Schwein oder tier. Fe, 43 = Fructose, 44 = unter Schutzatmosphare verpackt, 6 = enth. Soja, 7 = enth. Milch einschl. Laktose, 8 = enth. Schalenfriichte, 9 = enth. Sellerie

Bei allen Gerichten kann die PortionsgroRe ausgewahlt werden; fur insulinpflichtige Diabetiker gibt es eine individuelle BE-Aufteilung
Das Kuichenteam wunscht lhnen einen guten Appetit! Anderungen sind vorbehalten!



